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“Noi di Semplice vogliamo valorizzare 
i prodotti di qualità e o produttori di valore, 

per offrire ai nostri clienti il meglio delle tradizione italiana, 
sapori autentici, ricchi, inimitabili. 

Una cucina di passione e semplicità, 
per celebrare la purezza degli ingredienti 

e le ricette tradizionali”
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Antipasti 
Insalata di carciofi e scaglie di grana  ................................................................................................................................................................................................  22.00 €
Salade d’artichauts avec lamelles de Parmesan
Artichoke Salad with Parmesan flakes

Insalata di polpo alla ligure  .....................................................................................................................................................................................................................................  26.00 €
Salade de poulpe tiède avec pommes de terre
Octopus salad served tepid with potatoes

Bresaola artigianale di Black Angus  .....................................................................................................................................................................................................  28.00 €
Bresaola artisanale de Black Angus
Artisanal Bresaola of Black Angus

Paste & Risotti • Pâtes et Risotto
Tagliatelle alla bolognese  .............................................................................................................................................................................................................................................  22.00 €
Tagliatelles à la bolognaise
Bolognese tagliatelle

Trofie al pesto di Pra’  ................................................................................................................................................................................................................................................................  24.00 €
Pâtes au pesto
Pasta al pesto

Gnocchi alla fonduta di Castelmagno e cipolle caramellate  .......................................................................................................  24.00 €
Gnocchis à la fondue et aux oignons caramélisés
Gnocchi with fondue cheese and caramelised onions

Lasagna alla bolognese  .....................................................................................................................................................................................................................................................  24.00 €
Lasagne à la bolognaise
Bolognese lasagne

Lasagna ai carciofi  ..........................................................................................................................................................................................................................................................................  24.00 €
Lasagne aux artichauts
Lasagna with artichokes

Risotto con pistilli di zafferano  ........................................................................................................................................................................................................................  28.00 €
Risotto au safran à la milanaise
Saffron Risotto alla Milanese

Risotto al tartufo  ................................................................................................................................................................................................................................................................................  32.00 €
Risotto aux truffes
Truffle risotto

Pesce • Poisson • Fish
Trancio di tonno scottato con misticanza  ..................................................................................................................................................................................  28.00 €
Steak de thon saisi avec salade
Seared Tuna steak with salad

Calamaro grigliato con carciofi saltati  .............................................................................................................................................................................................  30.00 €
Calmar grillé avec artichauts frits
Grilled Squid with fried artichoke

Zuppa di pesce  ........................................................................................................................................................................................................................................................................................  30.00 €
Soupe de poissons
Fish soup

Carne • Viande •  Meat
Tagliata di manzo con pomodorini e rucola  .......................................................................................................................................................................  28.00 €
Steak de boeuf à la Tagliata avec tomates cerises et salade rocaille
Tagliata beef steak served sliced with cherry tomatoes end rocked salad

Stinco di suino con purè di patate e verdure  ...................................................................................................................................................................  28.00 €
Jarret d’agneau avec purée de pommes de terre et légumes
Lamb shank with mash potatoes and vegetables

Dolci • Dessert
Panna cotta ai frutti rossi  ................................................................................................................................................................................................................................................  10.00 €
Panna cotta aux fruits rouges
Panna cotta with red fruits

Tiramisù classico  ................................................................................................................................................................................................................................................................................  10.00 €
Tiramisu 
Tiramisu 

Crema Catalana  .....................................................................................................................................................................................................................................................................................  10.00 €
Crema Catalana (crème brûlée, parfumée au citron et à la cannelle) 
Crema Catalana (crème brûlée, flavoured with lemon and cinnamon) 

Tagliata di frutta fresca di stagione e frutti di bosco (per due persone)  ..........................................................  25.00 €
Fruits frais de saison coupés en tranches et petites baies (pour deux personnes)
Sliced seasonal fresh fruit and berries (for two persons)

Sorbetto artigianale ................................................................................................................................................................................................................................... 3 euro a pallina
Sorbet maison 
Homemade sorbet 

Gelato artigianale  ........................................................................................................................................................................................................................................... 3 euro a pallina
Glace maison
Artisanal ice cream


